QUADRO D


SCIA PER ATTIVITà DI SOMMINISTRAZIONE TEMPORANEA 
DI ALIMENTI E BEVANDE
Il sottoscritto  (1) 
	Cognome 
       Nome


 FORMCHECKBOX 
 che ha indicato i propri dati personali a pag. 1


in nome e per conto dell’ente/istituzione/fondazione/associazione  indicata a pag.1

oppure, se la somministrazione è effettuata da un soggetto diverso dall’organizzatore della manifestazione:
	Nato a
                              il  ________/________/__________

	Residente a
      via
      n.

	CAP              Tel.
                                                        C. F._____________________________________

	Cittadinanza


  Per i cittadini stranieri:
Il sottoscritto dichiara di essere titolare di permesso di soggiorno/carta di soggiorno n. _________________ rilasciato dalla Questura di __________________  il _________________valido fino al  ________________

per i seguenti motivi __________________________________________________ che  allega in fotocopia.

In qualità di _______________________________________________________________________________________
(presidente, legale rappresentante, parroco pro tempore, ecc.)

della _______________________________________________________________________________________
(precisare denominazione  dell’associazione volontaria, partito politico, parrocchia, ecc.)

con sede  in    _______________________________________________________________________________________
(Comune, via, numero civico)

C.F./ P.IVA ________________________________  telefono _____________________________________
Fax _______________________ e-mail/ PEC   _________________________________________________
 FORMCHECKBOX 
 comunica di effettuare la somministrazione completamente gratutita di alimenti e bevande garantendo la sicurezza delle strutture installate, come indicato alla successiva lett. E)
 FORMCHECKBOX 
 SEGNALA l'inizio dell’attività temporanea di somministrazione al pubblico di alimenti e bevande ai sensi dell’art. 10 della legge Emilia Romagna n. 14/2003 e successive modificazioni, sulla base delle dichiarazioni di seguito riportate
nei giorni ____________________________________  dalle ore  ______________  alle ore ____________

nei giorni ____________________________________  dalle ore  ______________  alle ore ____________

in: _____________________________________________________________________________________

(località, via, piazza)

nelle aree/locali indicati in precedenza
D I C H I A R A
ai sensi degli artt. 46 e 47 del D.P.R. 28.12.2000 n. 445, consapevole delle sanzioni previste dal codice penale e dalle leggi speciali in caso di dichiarazioni non veritiere, di formazione o uso di atti falsi (art. 76 del D.P.R. 445/2000 e art. 21 della legge 241/1990),

 FORMCHECKBOX 
 di essere in possesso dei requisiti soggettivi di cui all’art. 71 co.1 e 2 del D.lgs 59/2010 e successive modificazioni e di cui agli artt. 11, 92, 131 del R.D. 773/1931 (in caso di società/enti compilare anche l’ALLEGATO D2)
 FORMCHECKBOX 
 che l'attività di somministrazione di alimenti e bevande si svolgerà in occasione di _______________________________________________________________________________________
(specificare il tipo di manifestazione: sagra, fiera, manifestazione religiosa o tradizionale o culturale o altro evento straordinario  e la  relativa  denominazione):
N.B. Ai sensi dell’art. 41 del D.L. 5/2012, per lo svolgimento dell’attività di somministrazione di alimenti e bevande in forma temporanea, nell’ambito di sagre, fiere, manifestazioni religiose o tradizionali o culturali o altri eventi straordinari  non sono richiesti  i requisiti  professionali previsti dall’art 71 del D.lgs 59/2010.

 FORMCHECKBOX 
 Ai fini igienico-sanitari
· fornisce le informazioni di cui all’ALLEGATO D1 per la trasmissione al competente Servizio Igiene degli Alimenti dell’Azienda USL di Reggio Emilia sede di Correggio.

· di rispettare i requisiti igenico sanitari di cui all’allegato D3
· di ottemperare alle norme volte a prevenire le possibili contaminazioni degli alimenti (HACCP)

 FORMCHECKBOX 
 che il responsabile della manifestazione è ____________________________________, mentre il responsabile della somministrazione di alimenti e bevande (2) è ____________________________________
a
AI FINI DELLA TUTELA DELLA SICUREZZA, DICHIARA
a.1.
che per la manifestazione sono state, tra l’altro, approntate strutture e attrezzature:


(
tensostruttura nr._____ corredate da

(
Impianto elettrico temporaneo 

(
Impianto termoidraulico temporaneo

a.2 
che le strutture utilizzate nel corso della manifestazione per la preparazione delle produzioni alimentari (stands, tensostrutture,coperture, ecc.) e per l’effettuazione dei pubblici spettacoli/intrattenimenti sono conformi a quanto prescritto in materia dalle normative vigenti e che le certificazioni della classe di resistenza al fuoco delle telo nature e degli arredi, l’idoneità statica e il certificato di corretta installazione delle stesse, redatto da tecnico abilitato, saranno tenuti agli atti della manifestazione, sotto la responsabilità del sottoscritto ed esibite su richiesta degli organi addetti al controllo;

a.3 
che gli impianti elettrici installati sono conformi a quanto prescritto in materia dalle vigenti normative e la dichiarazione d’esecuzione a regola d’arte degli stessi rilasciata dalla Ditta installatrice/tecnico abilitato, sarà tenuta agli atti della manifestazione, sotto al responsabilità del sottoscritto, ed esibita su richiesta degli organi addetti al controllo;

a.4
 che gli impianti a gas sono conformi a quanto prescritto in materia dalle vigenti normative e la dichiarazione d’esecuzione a regola d’arte degli stessi rilasciata dalla Ditta installatrice/tecnico abilitato, sarà tenuta agli atti della manifestazione, sotto al responsabilità del sottoscritto, ed esibita su richiesta degli organi addetti al controllo;
a.5
di rispettare le disposizioni contenute nel Titolo IX “Uso di impianti alimentati con gas a GPL” del Regolamento comunale di Polizia Urbana;

a.6  che presso ogni stand / struttura sarà tenuto un numero adeguato di estintori conforme a quanto previsto dal DM 12/04/1996;

INFORMATIVA SUL TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI RESA AI SENSI DEL REG. UE N. 679/2016 (GDPR)

Dichiara, altresì, di essere informato, ai sensi e per gli effetti di cui sopra, che i dati personali raccolti saranno trattati, anche con strumenti informatici, esclusivamente nell'ambito del procedimento per il quale la presente dichiarazione viene resa.

Data ___________________             
Firma del Dichiarante(1)
________________________________

Firma del responsabile della somministrazione se persona diversa dal dichiarante (2)
________________________________

ALLEGATO   D1

Per manifestazioni temporanee - Fiere, Festival, Sagre popolari, in  base alla Determinazione  della Regione Emilia Romagna 14738 del 13/11/2013  non è richiesta notifica ai sensi del Regolamento CE 852/04. Ai fini della registrazione dei dati presso l’anagrafe delle aziende alimentari il Comune trasmette la documentazione al Servizio Igiene degli Alimenti dell’Azienda USL di Correggio per la programmazione dei controlli ufficiali.
 Relazione tecnica descrittiva degli impianti e del ciclo di lavorazione per manifestazioni temporanee - Fiere, Festival, Sagre popolari

Il Responsabile della attività di preparazione e somministrazione è il Sig. …………………………....

……………………................ tel…………........….. che ha frequentato il corso ed è in possesso dell’attestato di formazione previsto dalla Legge Regionale 11/2003 e dalla Delib.G.R. 342/2004.
ELENCO DI ALIMENTI E BEVANDE CHE VERRANNO SOMMINISTRATI DURANTE LA MANIFESTAZIONE 
	
	Prodotti in proprio
	Prodotti da altra ditta fornitrice
	Descrizione della tipologia

delle preparazioni 

(es. preparata sul posto, acquistata da …)

	[ ]  Bevande varie
	[ ]
	[ ]
	

	[ ] Tigelle/Crescentine
	[ ]
	[ ]
	

	[ ]  Gnocco fritto
	[ ]
	[ ]
	

	[ ]  Panini farciti
	[ ]
	[ ]
	

	[ ]  Salumi, Formaggi
	[ ]
	[ ]
	

	[ ]  Primi Piatti con pasta fresca ripiena
	[ ]
	[ ]
	

	[ ]  Primi Piatti con pasta rripienaconfezionata
	[ ]
	[ ]
	

	[ ]  Secondi Piatti a base di carne
	[ ]
	[ ]
	

	[ ]  Secondi Piatti a base di pesce rgelato
	[ ]
	[ ]
	

	[ ]  Sughi/Condimenti
	[ ]
	[ ]
	

	[ ]  Pasticceria
	[ ]
	[ ]
	

	[ ]  Gelati
	[ ]
	[ ]
	

	[ ]  Altri dessert
	[ ]
	[ ]
	

	[ ]  Altro……………………………
	[ ]
	[ ]
	


In caso di ristorazione indicare il n° di pasti che si intende produrre giornalmente………....................……….

Indicare le attrezzature disponibili nel luogo della manifestazione, barrando le caselle interessate:

 FORMCHECKBOX 
 lavello erogante acqua potabile n°___ FORMCHECKBOX 
piani di lavoro n°___ FORMCHECKBOX 
 frigorifero n°___ FORMCHECKBOX 
 congelatore n°___

 FORMCHECKBOX 
 abbattitore di temperatura n°______          FORMCHECKBOX 
 lavastoviglie n°______

 FORMCHECKBOX 
  attrezzature per la conservazione a caldo o a freddo dei cibi cucinati n°________

Sono disponibili servizi igienici ad uso del personale?  ( ( SI  FORMCHECKBOX 
        (  ( NO  FORMCHECKBOX 

Da compilare in caso di somministrazione di alimenti e bevande da parte di società o enti 

ALLEGATO   D2

DICHIARAZIONE DI ALTRI SOGGETTI 

tenuti a fornire autocertificazione antimafia  (art. 85 del D.lgs. 159/2011 e succ. mod.)
(la presente dichiarazione deve essere resa da ciascun soggetto) – art. 46, DPR 28.12.2000 n. 445)
	Il/La sottoscritto/a Cognome
	     
	nome
	


	codice fiscale
	


	luogo di nascita: stato
	
	prov.
	(
	comune
	


	data di nascita
	
	cittadinanza
	
	sesso M [ ]  F [ ]


	residenza Provincia
	(
	Comune
	


	via, piazza, ecc
	
	n. 
	
	CAP
	


In qualità di  : 
(  )   Socio / Legale rappresentante di SNC / Socio accomandatario di SAS semplice o per azioni  / Presidente / Amministratore Unico / Amministratore delle società di capitale

(  )   Consorziato (Persone fisiche o giuridiche)

(  )   Componente del Collegio sindacale o Sindaco o altro soggetto con compiti di vigilanza

(  )   Direttore / Rappresentante in Italia di società con sede all’estero

(  )   Altri soggetti con poteri di rappresentanza/firma (es.: procuratore speciale, procuratore generale, institore, amministratore di sostegno)
	della  Società/
Associazione

	


DICHIARA
-di non essere nelle condizioni ostative di cui  all’art. 71 co.1 e 2 del D.lgs. 59/2010 e successive modifiche e di cui agli artt. 11,  92 e 131 del R.D. 773/1931
-che  nei propri confronti non sussistono cause di divieto, sospensione o decadenza previste dall’art.67 del D.lgs 6 settembre 2011 n.159 e successive modifiche, recante il Codice delle leggi antimafia e delle misure di prevenzione.
Il sottoscritto è consapevole che

· Secondo quanto previsto dall’art. 76 del D.P.R. 445/2000, chi rilascia dichiarazioni mendaci, forma atti falsi o ne fa uso è punito ai sensi del codice penale e delle leggi speciali in materia;

· Secondo quanto previsto dall’art. 75 del D.P.R. 445/2000, qualora dal  controllo delle dichiarazioni qui rese emerga la non veridicità di quanto dichiarato , decadrà dai benefici eventualmente conseguenti al provvedimento emanato o formatosi  sulla base della dichiarazione non veritiera;

· Secondo quanto previsti dall’art. 19, comma 6 della legge 241/1990, nel caso in cui la dichiarazione  sia presentata a corredo di una segnalazione d’inizio attività (SCIA) chi dichiara o attesta falsamente l’esistenza dei requisiti o dei presupposti di legge è punito con la reclusione da uno a tre anni. 

Dichiara, altresì, di essere informato, ai sensi e per gli effetti di cui al D.lgs. 196/2003, che i dati personali raccolti saranno trattati, anche con strumenti informatici, esclusivamente nell'ambito del procedimento per il quale la presente dichiarazione viene resa.

Data ___________________             
                                                                                                                Firma del Dichiarante
________________________________





     

(con allegato un documento di identità in corso di valitità)

ALLEGATO   D3

SIAN – AUSL RE

Requisiti igienico sanitari per la preparazione e vendita o somministrazione di alimenti in occasione di attività a carattere temporaneo quali FESTE POPOLARI – FIERE – SAGRE

REQUISITI GENERALI

- Deve essere garantita l’accessibilità agli spazi di relazione come previsto dalle vigenti norme in materia di abbattimento delle barriere architettoniche - Tutta la zona dovrà essere dotata di contenitori per la raccolta di rifiuti a disposizione del pubblico  

- L’ area utilizzata deve essere provvista di acqua potabile e gli scarichi devono essere convogliati in fognatura o smaltiti in modo idoneo - Deve essere garantita la disponibilità di servizi, attrezzati anche per il lavaggio delle mani, ad uso esclusivo del personale addetto alla manipolazione di prodotti alimentari e di altri servizi, possibilmente separati per sesso, ad uso del pubblico.

- Il numero dei servizi dovrà essere proporzionato all’entità della manifestazione

- La struttura deve essere dotata di attrezzature idonee alla conservazione degli alimenti deperibili in regime di freddo

REQUISITI SANITARI

- Tavoli di preparazione, banchi di distribuzione, tavoli per la somministrazione ed il consumo devono essere lisci, facili da pulire, lavare e disinfettare - Ove non sia disponibile un adeguato sistema di lavaggio delle stoviglie, le posate, i piatti ed i bicchieri devono essere del tipo monouso e devono essere conservati al riparo da ogni insudiciamento

- I prodotti alimentari devono essere conservati alle giuste temperature con modalità idonee al mantenimento delle loro caratteristiche igieniche, protetti dal contatto col pubblico e dagli inquinanti ambientali

- I rifiuti solidi provenienti dalle preparazioni e dai banchi di somministrazione devono essere raccolti in appositi contenitori chiusi e sistemati lontano dai luoghi di

Consumazione

Qualora la preparazione dei prodotti alimentari avvenga in loco, deve essere previsto

- Un locale o spazio idoneo delimitato e coperto, esclusivamente destinato alla preparazione, di ampiezza adeguata, nel quale prevedere spazi distinti per le lavorazioni delle carni, pesce,verdure, la mondatura, la pezzatura, la cottura dei cibi, la preparazione di salumi, formaggi, dolci, guarnitura piatti ecc. 

Detto locale o spazio deve inoltre essere dotato di:

- Lavelli in numero adeguato alle necessità, provvisti di acqua potabile

- Pavimento, o idoneo piano di calpestio sollevato dal suolo, in materiale lavabile

- Dispositivi per la raccolta e lo smaltimento dei prodotti della combustione e delle

esalazioni derivanti dalla cottura

- Idonee e sufficienti attrezzature per la conservazione, alle temperature previste e in maniera separata, delle materie prime e/o dei prodotti finiti

- Contenitore per rifiuti, con coperchio a tenuta e apribile a pedale, facilmente svuotabile ed asportabile

- Zona separata ed attrezzata per il lavaggio delle stoviglie

- Un settore per la detenzione delle sostanze e dei materiali non alimentari

Oltre ai sopra elencati requisiti strutturali, il Responsabile della manifestazione,

deve garantire:

REQUISITI GESTIONALI 

La presenza ed applicazione del piano di autocontrollo semplificato;

le informazioni minime sono: 

La designazione del “Responsabile di produzione”

L’elenco delle produzioni svolte

Il menù dettagliato

L’elenco dei fornitori

La definizione dei pericoli relativi all’attività ; le operazioni di monitoraggio

Gli strumenti di misurazione e verifica delle temperature e la loro registrazione

Il programma di pulizia e sanificazione e la formazione del personale

La rintracciabilità delle materie prime utilizzate, mediante la realizzazione di un sistema che consenta di risalire all’origine e provenienza dei prodotti alimentari utilizzati

La formazione del personale: il responsabile della produzione deve possedere l’attestato di formazione(ex libretto sanitario) in corso di validità e deve addestrare gli addetti alla

manipolazione degli alimenti in particolare su:

Igiene del personale - abbigliamento, lavaggio mani ecc.

Igiene delle lavorazioni - evitare incroci, separazioni tra prodotti cotti e crudi, utilizzo

separato e/o dedicato di attrezzature a seconda delle diverse tipologie di alimenti preparati

Organizzazione del lavoro - metodiche di preparazione, cottura, conservazione sia a caldo

che in regime di freddo

Pulizia e sanificazione delle attrezzature e dei locali

Gestione dei rifiuti
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